La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Rel ote

. Melon Charentais (1,2) Carottes rapées (1) Blé (3) sauce andalouse Pasteque (2) Tomates (1)
classique restau
responsable
Entrée
menu
alternatif . -
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Roti de porc (9) ala  Filet de lieu dieppoise  Lasagnes de légumes . , Responsable ~, détivrée par la Fondation
. Poulet Basquaise (9) Sauté de Beeuf (12,13 ,
classique moutarde (4) (1) < ©) ( )| pour laNature et tHarme
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Pané blé Colin (4) meuniére Omelette (1) toujours plus saie, de qualité et
alternatif tomate/mozzarella sauce Basquaise respectueuse de lenvironnement |
Epinards (13) creme de Riz créole (1) Coquillettes au beurre Pomme de terre .
. . . . Les menus avec allergenes sont
Garniture Normandie — Pommes Haricots verts extra fins Salade verte (3) (3) — Courgettes campagnarde - Carottes disponibles sur le portail famille, dans la
rissolées (1) (23) méditerranéennes (3)  (3) beurre et persil rubrique « documents ».
. b i . Frai Les menus peuvent étre modifiés selon les
) aourt brassé nature . , romage frais nature i P approvisonnement.
Laitage/Fromage (1) Brie de Meaux (8) Comté (8) g (1.2) Camembert (1) contraintes d
| | Les menus sont préparés par nos cuisiniers
. Flan nappé au caramel _,. - " . i isi vi
Dessert Fruit (2) p?l 2) Batonnet "pirulo frutti Fruit (1) Compote de pomme (3) 2:3::: de la cuisine centrale de Deville les
’ * -~
C Y | ¢ ¥ (/’;!/
ompote pomme s . aourt au lait entier , S Y }
(it deri : . : Yaourt a boire fraise Jus d'orange (1,2) Liégeois chocolat (1,2) ’
gouter (garderie) _
abricot (3) . . nature (1) — Baguette o
. Brioche et confiture . Chausson aux pommes| Palet Breton (1,2) : I8
Madeleine (1,2) carré chocolat \ <7
m (1) Isudneagriciture i (4) Produit issu d’'une péche 13)C
- . : L 10) Produit ( ertification ’
S biofrancaise &7 durzble ) (0 ermier . environnementale niv2 5:"'
. ¥
@)Produit bio de 45N e . — A
UUnion européenne \‘ ./ (5) GEufs de France i H (CSC))rﬁp;gfel(leann dorigine N (11) Produits locaux <22 (14) Bleu blanc cceur == S’
_ \\ ~ L Pain Bio et DEVILLE
(7 #&"" (3)Pratique agricole a haute - ‘ 6) Viande de A2 9Pt de qualité (12) Normandie local tous lis Rouen
597 valeur evionementale \!ﬁ‘f rance /ﬂ:«, gjpeneure q viande héritage @ Nouvelle recette les jours
( [P
Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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Semaine du 14 au 18 juillet 2025
(5

Pel ete

Betteraves (1)

N/ La commune bénéficie de U'aide de
; [’Union Européenne dans le cadre du
2 programme « Laits et Fruits a
T T école~

Concombre vinaigrette

. .. Taboulé frais (1,2 Pasteque (2
classique vinaigrette (1,2) (3) que (2) restay
Entrée
menu
alternatif La restauration collective s'engage
Escalope de dinde N , dans la demarche « Mon Restau
menu . Tajine de légumes aux | Responsable » delivrée par la Fondation
classique randade de morue ambon blanc (6, poélée sauce amandes pour la Nature et PHomme
JOUR Brandade d Jambon bl (6,14) I
Normande (6,7,9)
Plat Ce label vise & proposer une auisine
menu Dos de colin sauce toujours plus saine, de qualité et
alternatif F3ile Omelette (1, 5) crustacés respectueuse de lenvironnement !
. . Coquillettes aux Riz créole (1) - Tomate Les menus avec allergénes sont
Garniture Salade iceberg légumes (1,2) Provencale (3) Semoule couscous (2) disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».
. fri o Les menus peuvent étre modifiés selon les
) aourt aux fruits mixés . i P approvisomnement.
Laitage/Fromage (1.2) Emmental (1,2) Chanteneige (1,2) Edam (1) contraintes d
de gl Les menus sont préparés par nos cuisiniers
. Petit pot de glace . . . i isi vi
Dessert Fruit (2) p g Liégeois chocolat (1,2) Fruit (13) au sein de la cuisine centrale de Déville les
vanille/fraise Rouen. =
— [
Fruit (3) Compote pomme- Yaourt 3 boire saveur Yaourt au lait entier l, ‘/
gouter (garderie) e abricot (3) Crépe au A e nature (1) — Baguette /, o
sucre (1,2) et carré chocolat ;
P 0 sudueagiatre (@ Podit i dre picre (@ ndcaton SV L ( 13) Certification
i biofrancaise &/ dureble \wf géographique-protégée 55 env1ronnementale niv2 (AURA o’
- . ¥ "
(2)Produit bio de %‘k 8) Appellation d’origine m\ﬂ L& = )
U'Union européenne \_:/ (5) CEufs de France ; -&C (Cc))nteglee S (11) Produits locaux _I;Ea (14) Bleu blanc coeur Pain Bio et — S’
_7 PN - ; laml ;0 e DEVILLE
(7 #x" (3)Pratique agricole a haute @ (6) Viande de »2 O Produit de qualité (12 Normandie ocal tous £s Rouen
=%/ valeur environnementale I ﬁ/ France 5.‘1" gjpérieure g viande héritage @ Nouvelle recette les jours
r \\
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La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Bel ete

Concombre vinaigrette

. Salade mexicaine (1,2) Tomates (1) Rosette (6) beurre  Melon Charentais (1,2)
classique (3) restay
Entrée
aIternE a-tif Magquereau a la tomate
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Sauté dedindeala  Blanquette de veau a Filet de poisson au Réti de boeuf (12,13) Chili sin carné (1) Responsable », dehvree par la Fondation
classique provencale (9) I'ancienne (6,11,12) cheddar fondu (4) sauce basquaise pour la Nature et Homme.
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Omelette (1) Blanquette de poisson Pané blé toujours  plus saie, de qualiﬁ-_é et
alternatif (4) tomate/mozzarella respectueuse de lervironnement |
Torsades (1,2 . ,
Garni Cour et’(ces ) Pommes rissolées (1) Seifivain @ e (] Boulgour (1) Riz créole (1) Les menus avec allergénes sont
arniture o urg - Haricots verts (1,2) ' 2l Brocolis (1,2) ' disponibles sur le portail famille, dans la
méditerranéennes (3) rubrique « documents ».
y lai . Les menus peuvent étre modifiés selon les
. aourt au lait entier . . i P approvisionnement.
Laitage/Fromage Gouda (1,2) Chanteneige (1,2) Cantal (8) Brie (1,2) contraintes d
nature (1)
Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Compote de pomme  Cocktail de fruits au Moelleux chocolat . Panna cotta (1) au au sein de la cuisine centrale de Déville les
Dessert . K . Fruit (1) R
(3) sirop créme anglaise nutella ouen. =
y——" ‘ ——— o0 ) o)
_ Yaourt a boire fraise Creme dessert Yaourt aux fruits mixés Jus d'orange (1,2) Yaourt au lait entier v \
gouter (garderie) Baguette et vache qui chocolat (1,2) (1,2) — Pomme ge 1% ) \ /
. . Chausson aux pommes nature (1) - Fruit =
rit (1) Madeleine Braeburn (3) \ w
Pl 0 sudueagiaire BB @ Poditissudue péche @ () ndication 1S ABELS ¢ (0 Proct (13 ) Certification |
it biofrancaise & durble Y gographiqueprotége env1ronnementale niv2 QS\WAlg, e
. . B ¢ ’ & v‘
(2)Produit bio de A QH n\l (& e A
U'Union européenne \‘ / ) CEufs de France A (Cac)) rﬁgﬂ?mn d’origine ““ (11) Produits locaux T4 (14) Bleu blanc cceur o — —
, 'I BN Pain Bio et DEVILLE
(7 #&"" (3)Pratique agricole a haute - ‘ 6) Viande de A2 9Pt de qualité (12) Normandie local tous lis Rouen
597 valeur evionementale \!ﬁ‘f rance /ﬂ:«, gjpeneure q viande héritage @ Nouvelle recette les jours
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La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Semaine du 28 juillet au 1°" aolt 2025 ;-
a

) BB
Bele 4 @,}

Oeufs durs mayonnaise

menu \ Az g
. Tomates (1 Pasteque (2 Carottes rapées (1 Melon Charentais (1,2
classique (1) que (2) pees (1) (1) (1,2) resiay
Entrée
menu
alternatif 3 . ,
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Emincé de poulet, el e st () Tajine de pois chiches Boulettes d'agneau et Hachis parmentier Responsable », delwree par la Fondation
classique  sauce aux poivrons (9) P dattes et légumes rotis  boeuf a I'oriental (12,13) pour la Nature et Homme:
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Boulettes de lentilles L toujours plus sane, de qualité et
alternatif OGS (E (1) Hachis végeétal (1) respectueuse de lenvironnement !
Lentilles au jus (1,11) Coquillettes au beurre les menus avec allergénes  sont
Garniture Carottes (3) beurre et Semoule couscous (2) 1(3) — Ratatouille Salade verte (3) disponibles sur le portail famille, dans la
persil légumes frais (1,2) rubrique « documents ».
v lai ) Les menus peuvent étre modifiés selon les
. aourt au lait entier .. i ’mo/isb'w‘enﬁnt
Laitage/Fromage Camembert (1) nature (1) Emmental (1,2) Mini Babybel (1) Gouda (1,2) contraintes d
de gl . | Les menus sont préparés par nos cuisiniers
. . Petit pot de glace . . Entremets chocolat i isi Svi
Dessert Fruit (13) Fruit (1) va nFi)IIe /fraigse Fraises chantilly (1.2) El;usz:]n de la cuisine centrale de Deville les
’ ‘ P
Yaourt au lait entier | Yaourt a boire fraise (/;/
. ., |Compote de pomme (3) Créme dessert chocolat Glace batonnet /
SR EE SIS | nature (1) — Brioche et |  Baguette (1) carré o : . :
. répe au sucre (1,2) (1,2) - Fruit Nesquick - Fruit =
confiture chocolat w
m (1.) Iss d'L."e agriainre gc ¢) Produit ssus d'une péche / ‘ (7) Indication LES LABELS gy’ (10) Produit fermier (13 ) Certification .
it biofrancaise £/ durable Y géographique*protégée B env1ronnementale niv2 AN e’
- . ¥ t
@)Produiit bio de 45 A e o — A
I'Union eLropéenne Y:‘_ / ) CEufs de France :  (8) Appellation d’origine "‘ (11) Produits locaux T4 (14) Bleu blanc cceur — -—
ropéel = ~L Controlée F Pain Bio et DEVILLE
‘ o." (3) Pratique agricole a haute \ 6) Viande de A2 O Produit de qualite (12) Normandie local tous lis Roven
== valeur environnementale \ﬂ“&i rance &.‘f‘ gjpeneure d viande héritage @ Nouvelle recette les jours

Restauration collective

- Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville les Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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Semaine du 4 au 8 ao(t 2025

Bel eté

La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Betteraves (1) Dés de melon (3)

. . Taboulé frais (1,2) R Radis (1) beurre
classique vinaigrette pasteque (2) restau
Entrée
menu
alternatif 3 . ,
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Hot Dog Saucisse Emincé de boeuf Blanquette de poisson Pates Mexicaines (12) Sauté de dinde a la Responsable », détivrée par la Fondation
classique Franckfort (12,13) sauce 4 poivres (4) ! provencale (9) pour la Nature et Homme:
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Hot Dog végétarien Boulettes de lentilles Colin 3 1a brovencale toujours plus sane, de qualité et
alternatif g veg (1) p ¢ respectueuse de lenvironnement !
. . Blé cuisson pilaf (13 , .
Garni Frites fraiches (13) Carottes (3) Eeurie e)t ¥ (7 10 (AU Purée maison (1) Lles menus avec allergénes sont
arniture Salade verte (3) _ g Haricots verts (1,2)  disponibles sur le portail famille, dans la
persil rubrique « documents ».
v frui e b i . frai Les menus peuvent étre modifiés selon les
. aourt aux fruits mixés Yaourt brassé nature romage frais nature . i P approvisionnement.
Laitage/Fromage & Camembert (1) Brie de Meaux (8) ~ onaintes d
(1,2) (1) (1,2)
| b ] Les menus sont préparés par nos cuisiniers
. n . . Glace batonnet Compote de pomme i isi Svi
Dessert Fruit (1) Péches au sirop Fruit (1) . p P au sein de la cuisine centrale de Déville les
Nesquick banane Rouen. -
A
. . Compote pomme- L . R ( ‘./
A deri Liégeois chocolat (1,2) | Yaourt nature (1) . Yaourt a boire fraise |Creme dessert chocolat /
gouter (garderie) abricot (3) — Baguette ) n X
Chausson aux pommes| Moelleux chocolat ; Clafoutis aux péches (1,2) - Croissant Lot
(1) carré chocolat v
Pl 0sudueagire BB @Poditsuduepihe @ (ndaton SWELS oy (13 ) Certification
i biofrancaise & durable L géographique*protégée o (10) Prodhit env1ronnementale niv2 _pac Sy’
- . ¥ t
@)Produit bio de 45N e . — A
UUnion européenne \‘:-/ 5) CEufs de France FA) H (CSC))rﬁp;gfel(leann dorigine m (11) Produits locaux <22 (14) Bleu blanc cceur == S
- t BN Pain Bio et DEVILLE
(& (3)Pratique agricole a haute 6) Viande de A2 9Produit de qualité (12) Normandie local tous lis Rouen
== valeur environnementale \ﬂ“&i rance &.‘f‘ gjpeneure d viande héritage @ Nouvelle recette les jours

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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Semaine du 11 au 15 ao(t 2025

menu

Pel ete

La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

classique Tomates (1) Carottes rapées (1) Pasteque (2) Melon Charentais (1,2)
Entrée
menu
alternatif
menu Roti de porc (9) ala  Filet de lieu dieppoise  Lasagnes de légumes sauté de Boeuf (12,13) JOUR
classique moutarde (4) (1)
Plat
menu Pané blé
alternatif tomate/mozzarella Omeletielil) AE
Epinards (13) a la ., Pomme de terre
. 3 . Riz créole (1)
Garniture creme de Normandie ) Salade verte (3) campagnarde . Carottes
. , Haricots verts (13) )
Pommes rissolées (1) beurre persil
Laitage/Fromage Yaourt nature (1) Brie de Meaux (8) Comté (8) Camembert (1)
Dessert Fruit (13) Flan nappé au caramel Batonnet "pirulo frutti" Compote de pomme (3)

(1,2)

re?p§n sng

La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et ’lHomme

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Les menus sont préparés par nos cuisiniers
au sein de la cuisine centrale de Déville les
Rouen.

e
Compot Yaourt au lait enti (/"'/
ompote pomme- . . aourt au lait entier . ,
~ . . Yaourt a boire fraise Liégeois chocolat (1,2 /
gouter (garderie) abricot (3) . ) nature (1) — Baguette et| ~ & (1,2)
) Brioche et confiture . Palet breton (1,2) Lot
Madeleine (1,2) carré chocolat v
m () lsudueagioitre [ (@) Produit issu d'une péche @ ‘ 7) Indication LESLABELS ¢ (13 ) Certification
i biofrancaise &’ dureble Y gographiquetprotégee (10 Produt env1ronnementale niv2 SIALS , N
Prodit bio de AN A n A
f’zl)Jnioneu e \‘:‘ '/ (5) CEufs de France . &C (8) Appellation d’origine (1) Produits locaux '-,“r‘ (14) Bleu blanc coeur === ~—
ropée s ~L Controlée Rz Pain Bio et g
. \ la1nl ;o e ?ExILLE
(7 #x" (3)Pratique agricole a haute 6) Viande de A2 9 Produt de qualité (12) Normandie ocal tous EsiRouen
== valeur environnementale \ﬂ“&i rance &.‘f‘ gjpeneure d viande héritage @ Nouvelle recette les jours
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Semaine du 18 au 22 aolt 2025

Bel eté

Duo de carottes (3) et

La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Oeufs durs mayonnaise

menu , q \
. Salade verte (3 A Taboulé frais (1,2 Pasteque (2
classique (3) céleri rapés (1) (1,2) (1) que (2) restay
Entrée
menu
CIIER)S La restauration collective s'engage
Escalope de dinde dans lal démarche < Mon Restau
menc Steak haché BIO UEmeL2 IoBlterTElE Jambon blanc (6,14) oélée sauce Lefflae e feguies el J i e doiree per 2 Fordation
classique (12,13) D P amandes pour la Nature et 'Homme.
normande (6,7,9)
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Pané blé . Colin (4) meuniére toujours plus sane, de qualité et
) Bolognaise au thon (4 Omelette (1, 5 ervi
alternatif tomate/mozzarella & (4) (1,5) sauce normande respectueuse de lenvironnement |
. Spaghettis au beurre Coquillettes aux Riz créole (1) Les menus avec allergénes sont
i Frites . Semoule couscous (2 N ; ;
Garniture (1) légumes (1,2) Tomate provencale (3) (2) disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».
Les menus peuvent étre modifiés selon les
. A o contraintes d’approvisionnement.
Laitage/Fromage Edam (1) Emmental rapé Emmental (1,2) Kiri (1) Edam (1)
y da ol Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Compote de pomme . . Petit pot de glace . . i isi vi
Dessert P ] Fraises chantilly p g Eruit (2) Fruit (1) Eu sein de la cuisine centrale de Déville les
(3) vanille/fraise ouen. =
Yaourt au lait enti (/"'/
. . aourt au lait entier
Yaourt nature (1) Fruit (3) Compote pomme- Yaourt a boire fraise /
gouter (garderie) ) . . . . nature (1) — Baguette
Fruit (1) Crépe au sucre (1,2) | abricot (3) — Briochette Croissant , Lot
(1) carré chocolat v
Pl 0 sudueagiaire BB @ Poditissudue péche @ () ndication 1S ABELS ¢ (0 Proct (13 ) Certification
i biofrancaise &7 durable \-f geographlque'protegee B env1ronnementale niv2 iae \‘T'/
- . ¥ t
@)Produt bio de 45 i . — A
UUnion européenne \‘:-/ 5) CEufs de France FA) H (CSC))rﬁp;gfel(leann dorigine m (11) Produits locaux <22 (14) Bleu blanc cceur == S
- t o Pain Bio et DEVILLE
(& (3)Pratique agricole a haute 6) Viande de A2 9Produit de qualité (12) Normandie local tous lés Rouew
== valeur environnementale \ﬂ“&i rance &.‘f‘ gjpeneure d viande héritage @ Nouvelle recette les jours
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Rel ote

La commune bénéficie de U'aide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
’école »

Concombre vinaigrette

. Salade mexicaine (1,2) Tomates (1) Rosette (6) beurre  Melon Charentais (1,2)
classique (3) restay
Entrée
menu g z
alternatif Surimi océane
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Sauté dedindeala  Blanquette de veau a Filet de poisson au Ro6ti de boeuf sauce Chil sin carné (1) Responsable », dehvree par la Fondation
classique provencale (9) I'ancienne (6,11,12) cheddar fondu (4) barbecue pour la Nature et Homme.
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu Omelette (1) Blanquette de poisson Pané blé toujours  plus saie, de qualiﬁ-_é et
alternatif (4) tomate/mozzarella respectueuse de lervironnement |
Torsades (1,2 . ,
Garni Cour et’(ces ) Pommes rissolées (1) Seifivain @ e (] Boulgour (1) Riz créole (1) Les menus avec allergénes sont
arniture - urg ; Haricots verts (1,2) ! pu Brocolis (1,2) ' disponibles sur le portail famille, dans la
méditerranéennes (3) rubrique « documents ».
- lai . Les menus peuvent étre modifiés selon les
. aourt au lait entier . . i approvisionnement.
Laitage/Fromage Gouda (1,2) Chanteneige (1,2) Cantal (8) Brie (1,2) contraintes d
nature (1)
Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Compote de pomme  Cocktail de fruits au Moelleux chocolat . Panna cotta (1) coulis  ausein de la cuisine centrale de Déville les
Dessert . K . Fruit (1) . R
(3) sirop créme anglaise de fruits rouge ouen. -
—— ‘ —— ) o)
_ Yaourt a boire fraise Creme dessert Yaourt aux fruits mixés Jus d'orange (1,2) Yaourt au lait entier ) l,
gouter (garderie) Baguette vache qui rit chocolat (1,2) (1,2) - Pomme e auf or;mmes nature (1) — Fruit (1) // g
(1) Madeleine (1,2) Braeburn (3) P ;
m (1) Issu d'une agricutture M~SC (4) Produit issu d’une péche / x (7) Indication LES LABELS i/ (10) Procit (13 ) Certification
i biofrancaise & durable Y gbogaphiqueiprotégee env1ronnementale niv2 IAUS o’
- ’ ¥ t
(2)Produit bio de A QH n\l (& e A
U'Union européenne \‘ / ) CEufs de France A (Cac)) rﬁgﬂ?mn d’origine ““ (11) Produits locaux T4 (14) Bleu blanc cceur o — —
_ \\ B Pain Bio et DEVILLE
(7 #&"" (3)Pratique agricole a haute - ‘ 6) Viande de A2 9Pt de qualité (12) Normandie local tous lés Rouew
597 valeur evionementale \!ﬁ‘f rance /ﬂ:«, gjpeneure q viande héritage @ Nouvelle recette les jours
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