La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

P .
Semaine du 7 au 11 avril 2025 %\:\V -

’école »

des restaurants scolaires @,

T T T T

classique Carottes rdpées (1) Potage de légumes (1) Croisillon emmental Macédoine mayonnaise  Céleri (1) remoulade (2)
entrée
menu
alternatif . . 5
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Croque Monsieur maison Oeufs durs (1,5) béchamel Filet de cabillaud (4) ala  Emincé de boeuf (6,12), Dinde rétie sauce Responsable », deljvree par la Fondation
classique 9 ’ créme de chorizo sauce provengale charcutiere (6) pour la Nature et 'Homme.
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
menu T Filet de cabillaud sauce Crépe fromage Filet de poisson au toujours plus saine, de qualite et
alternatif Y Y ciboulette (4) P g cheddar fondu (4) respectueuse de lenvironnement !
. Salade verte (3 E,r\;lmards 213)_ aPI acreme dde Riz (7 1é J Blé cu:ssc:rt) P llgf ‘(,13) Coquillettes au beurre (3) Les menus avec allergénes sont
garniture alade verte (3) ormandie — Pommes de iz (7) aux légumes eunes carottes ( ) beurre Haricots verts (1,2) disponibles sur le portail famille, dans la
terre vapeur (13) et persil rubrique « documents ».
Les menus peuvent étre modifiés selon les
laitage/fromage Yaourt brassé nature (1) Cantal (8) Biiche mi-chévre Fromage frais nature (1,2) Camembert (1) contraintes d'approvisonnement.
Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Moelleux chocolat et L . . . au sein de la cuisine centrale de Déville les
dessert A TEG Créme dessert vanille (1,2) Pomme (1,11) Entremets vanille (1,2) Ananas frais (2) Rouen.
Gt e Compote de pomme (3) | Créme dessert chocolat Briochette Jus d'orange (1,2) Yaourt au lait entier @s’
gouter (garderie) Baguette Vache quirit (1)| (1,2) — Madeleine (1,2) Fruit de saison Chausson aux pommes nature (1) — Banane (1) W VW

(1) sudueagrioutre RIS (4 Produit issu 'une péche o (13) Certification
; ; S ./ (10) Produit fermier .
bio francaise &/ durable &0 © @ environnementale niv2 Q\'\S‘AUM’/@V
(2)Produit bio de {.‘N 8) Appellation d’origine (FW™® . W, e
UUnion européenne \..../ (5) CEufs de France i _&CC (Cc)) r?t?glée S wust) (1) Produits locaux ‘ (14) Bleu blanc coeur bain Bio et
(3) Prathue agncole a haute ‘ (6) Viande de a % @Pmdmt de qUathe local: tous lés Rouven
7 valeur environnementale ¥ France = g périeure les jours
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Q% .
Semaine du 14 au 18 avril 2025 “\6 \V

des restaurants scolaires

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a
école »

=
&

menu Oeufs durs mayonnaise Velouté Dubarry (poireau  Duo de carottes (3) et Chou blanc (3,11) aux Bouillon de Iégumes au
classique (1) et choux fleur) (1,2) céleri rapés (1) noisettes vermicelle
entrée
menu
alternatif . . 5
La restauration collective s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu . Boulettes d'agneau et  Moules décoquillées mode . , Responsable », détivrée par la Fondation
classique Poulet Basquaise (9) e G Rl mariniere Viande carbonara (6) Lasagnes de légumes (1) pour la Nature et ’Homme.
Plat Ce label vise & proposer une cuisine
Uiz Omelette (1) Boulettes de lentilles (1) s tojours plus sane, de qualte et
alternatif melette oulettes de lentilles paghettis aux légumes respectueuse de Vervironnement !
. Pomme rissolée (1) . X Les menus avec allergénes sont
garniture e R Semoule couscous (2) Frites Spaghetti au beurre (1) Salade verte (3) disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».
) o Les menus peuvent étre modifiés selon les
laitage/fromage Yaourt aL};Z;"ts fmixes Emmental (1,2) Comté (8) Kiri (1) Yaourt nature (1) contraintes d'approvisonnement.
Les menus sont préparés par nos cuisiniers
. Compote pomme-abricot . . . . Tarte aux pommes (1,11)  au sein de la cuisine centrale de Déville les
dessert Moelleux au citron (3) Fruit de saison (1) Fruit de saison (3) Alsacienne Rouen.
Créme dessert chocolat . . A 5 . o . QQ
n . (1,2) - Brioche tressée et Chocolat chaud au lait (1) | Yaourt aux fruits mixés |Créeme dessert vanille (1,2)| Glace bdatonnet Nesquick ‘7
gouter (gardene) ’ X Gaufre (1,2) — Madeleine (1,2) Palet breton (1,2) Pomme Braeburn (3)
confiture W
(1) sudeagiature BSR4 Prodit issu d'une péche 5 (13) Certification
; i S J (10) Produit fermi .
bio francaise &7 durable 6{%? (0 ermier @ environnementale niv2 g{'\S‘AUM oy,
(2)Produit bio de <N\ T . &
tUrion e g:;/ (5) CEufs de France i ACC (CBC)) :‘t?gleétatlon d’origine “\’xx (1) Produits locaux 7+ (14) Bleu blanc coeur
~ ‘ Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute 4 (6) Viande de 6 % @Pmduit de qualité loca! tous lis Rouen
=/ valeur environnementale R France b, les jours

- supérieure
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