La commune bénéficie de l’aide de

Semaine du 24 au 28 février 2025 -
. - [’Union Européer)ne dans !e c‘adre du
des restaurants scolaires & iy T

’école »

Lundi 24 i Mercredi 26 i Vendredi 28
(accueil de loisirs)

menu Salade de pommes de

. Terrine aux 3 légumes Taboulé frais (1,2, Carottes rdpées (1 Velouté de tomate
classique g terre (1,2,13) Y pees (1) respnns%'
La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Dinde rétie sauce Tajine de légumes aux . , . , Responsable ~, délivrée par la Fondation
Aecione charcutiere amandes Blanquette de poisson (4)  Poulet Basquaise (9)  Viande bolognaise (12,13) | pour la Nature et UHomme.
Ce label vise a proposer une cuisine
Boulettes de lentilles (1,2) , toujours plus saine, de qualité et
Omelette (1) sauce chasseur Bolognaise au thon (4) respectueuse de lenvironnement !
Epinards (13) a la créeme ., .
. . p . s Riz créole (1) . Les menus avec allergenes sont
garniture de Normqndle’- Pomme  Semoule couscous (2) Purée de trois légumes IR e ) Spaghetti au beurre (1) disponibles sur le portail famille, dans la
rissolée 5 5 e rubrique « documents ».
=} o=} éﬁ éq Les menus peuvent étre modifiés selon les
laitage/fromage Yaourt nature (1) Kiri (1) Yaourt aux fruits mixés (1) Fromage frais nature (1,2) Camembert (1) """ contraintes. dfapprovisonnement.
g _. g Les menus sont préparés par nos cuisiniers
dessert Fruit de saison (2) Yaourt aux fruits mixés (1) Entremets chocolat (1,2) Gateau ;_)omme (1) Fruit de saison (1) au sein de a cuisine centrale de Deville les
noisette Rouen.
Creme dessert vanille (1,2) Fruit de saison Compote pomme-abnc?t Chocolat chaud au lait (1) Yaourt au lait entier
. . (3) — Baguette (1) carré . X
Madeleine (1,2) Crépe au sucre (1,2) chocolat Croissant nature (1) - Pescajoune
LES LABHLS :
(1) Isudeagiaiture  BES (¢4 Produit issu d'ure péche (7) Indication G253 (13) Certification
; ; ; & 10) Produit fermi A
bio francaise &/ durable @ géographique protégée ‘{%ﬁ; 0 ermmer @ environnementale niv2 \u“‘“b'“’/ql/
@)Prodkit bio de 5 Ao~ (8 Appellation dPorigine (T . s
(Union evropéenne Yo/ 6) @ufs deFrance ¢ &( " ® Appelation d'origine. (FE51 1) prockis locaux %7 (14) Bleu blanc cceur <
_; = Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute 4™, (6) viande de Produit de qualité o= (12) Normandie local tous lis Roven
valeur environnementale ﬂ”‘:/ France ga% .glpeneure d A viande héritage Nouvelle recette les jours

8 '\\\
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Semaine du 3 au 7 mars 2025

Mardi 4

Bouillon de Iégumes au
vermicelle

menu

classique Céleri (1) rémoulade (2)

menu Filet de cabillaud sauce

Sauté de Beeuf (12,13)

classique Boursin (4) chévre (1) sauce tomate
Blanquette de poisson (4)
. Blé cuisson pilaf (13) .Ieuzes Caro:tes (3; au salade verte (3
garniture Chou-fleur bio a la créme eu.rre € pe_rs: . alade verte (3)
. Gratin dauphinois
laitage/fromage Cantal (8) ' Yaourt nature (1) I Comté (8)

e_'

Fruit de saison (1,2) Crépe au chocolat

des restaurants scolaires

Mercredi 5

(accueil de loisirs)

Blé (3) sauce andalouse Oeufs durs mayonnaise (1)

Cake aux pois cassés (3) et Escalope de dinde poélée

Clafoutis aux poires

Salade de fruits frais

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 7

Duo de carottes (3) et
céleri rdpés (1)

- Y
e YT
s My

. 8

Jeudi 6

Fil mon a l'oseilll
sauce normande (6,7,9) et de saumon a l'oseille

Colin (4) meuniére sauce
normande

Riz créole (1)

Haricots verts extra fins

(13)
Vache qui'rit (1) @ Edam (1) @

¢ ¢

Fruit de saison (1,2)

Cogquillettes au beurre (3)
Brocolis (1,2)

Fruit de saison (1,2)

Cake au chocolat . .
Yaourt au lait entier

respnnsgilrl

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et 'Homme.

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Les menus sont préparés par nos cuisiniers
au sein de la cuisine centrale de Déville les
Rouen.

BECRACILEE (1’,2), (AR CLEER ¢:-hocolat Baguette (1) carré Yaourt aux fruits mixés .
Baguette, vache qui rit (1) (1,2) — Madeleine (1,2) chocolat (12) nature (1) — Fruit (1)
LES LABELS : ’
[v ) . e - P
AB (1) Issu d’une agriculture a4 Podutt issud'une peche 7 (7) Indication [ . . (13) Certification
iroo.: biofrancaise 2’ durable @ géographique protégée &5 Y environnementale niv2 \1\'“‘“"“’ ‘o,
:":" Q)lem bio de /k ;-".. . 8) Al llati d’origi . '~
2 CUnion européenne Y.:‘../ (5) CEufs de France &C & fope ation d'origine %8 (11 Procuits locaux 5 (14) Bleu blanc coeur N
_; = Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute 4™, (6) viande de Prodit de qualité 7= (12 Normandie local tous Iés Roven
valeur environnementale ps| France 6,% gjpene. re d A viande héritage @ Nouvelle recette les jours c
« O\
-0l ™

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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Semaine du 10 au 14 mars 2025
des restaurants scolaires

Lundi 10

Mercredi 12

(accueil de loisirs)

menu

: Pomelos Carottes rdpées (1 Taboulé frais (1,2,
classique Y frais (1,2)
: Sauté de dinde sauce Tartiflette Jambon blanc (6,14)
classique pesto (6,9)
Omelette (1) Tartiflette sans viande panelble
tomate/mozzarella

Pomme rissolée (1)

a2 Haricots verts extra fins

Torsades (1,2) Salade verte (3)

garniture

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 14

Velouté de potiron

- Y
e YT
s My

. 8

Betteraves (1) vinaigrette

resrmnsg:ﬁ'I

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation

Filet de lieu dieppoise (4) pour la Nature et 'Homme

Chili sin carné (1)
Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

allergenes  sont
disponibles sur le portail famille, dans la

Boulgour (1) Les menus

Haricots beurre (13)

Riz créole (1) avec

(13) rubrique « documents ».
< ﬁ 9.  Les menus peuvent étre modifiés selon les
. Yaourt au lait entier éﬁ &= . @ " contraintes d’approvisonnement.
laitage/fromage nature (1) éﬂ Gouda (1,2) Emmental (1,2) Cantal (8) Brie (1,2)
‘g Les menus sont préparés par nos cuisiniers
dessert Compote de pomme (3) Fruit de saison (1,2)  Panna cotta (1) au Nutella Coupelle kiwi ananas (3)  Entremets vanille (1,2) ;l;us::]n de a cuisine centrale de Deville les
VT e-ntler e Ia',t (1) Compote pomme-abricot Créme dessert vanille (1,2) Compote de pommes (3)
nature (1) — Brioche Baguette (1) carré , . . .
, . (3) - Briochette Fruit de saison Madeleine (1,2)
tressée confiture chocolat
LES LABHLS :
(1) Issu d'une agricuiture g (4) Produit issu d’une péche (7) Indlication S (13) Certification
. ; - : X - 1 it fermi Ars
bio francaise 27 durable géographique protégée ‘{%ﬁ; (10y Prodt fermier environnementale niv2 \u“‘“b'“’/ql/
@)Prodit bio de DA Mo ion d’origi . »
CUnion senne :.:;/ (5) CEufs de France : A;C g:ﬁg& ation d’origine “ﬁ (11) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc coeur
: europeen _; ~ == Pain Bio et DEVILLE
% (3) Pratique agricole a haute 4& (6) Viande de Produit de qualité (12) Normandie local tous lés Rouven
valeur environnementale pss| France ga% .glpeneure g viande héritage Nouvelle recette les jours
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Collgcw



mailto:restauration.collective@mairie-deville-les-rouen.fr
mailto:collective@mairie-deville-les-rouen.fr

Semaine du 17 au 21 mars 2025
des restaurants scolaires

Lundi 17

Mercredi 19

(accueil de loisirs)

menu Salade verte (3)

- Y
e YT

s My
. 8

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 21

. Chou-fleur (1) vinaigrette Nems de légumes Coleslaw (3,
classique fleur (1) & 2 (3 stau
respnnsa
MENU DE PRINTEMPS
La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu , Steak de beeuf (12) sauce Emincé de porc(6,9), sauce i . Responsable ~, détivrée par la Fondation
Aecione Lasagnes de légumes (1) Schalotes . Pané de Colin (4) pour la Nature et Homme
Ce label vise a proposer une cuisine
. . toujours plus sane, de qualité et
Boulettes de lentilles BIO Blanquette de poisson (4) respectueuse de lenvironnement !
: Purée de carottes légumes , . . . Les menus avec allergenes sont
garmture frais (1) Riz (7) aux légumes Frites fraiches (13) disponibles sur le portail famille, dans la
. .. rubrique « documents ».
é;} LBy @ Les menus peuvent étre modifiés selon les
[aitage / fromage Camembert (1) *" Gouda (1,2) éﬂ Chanteneige (1,2) Emmental (1,2) contraintes. d'approvisonnement.
3 Les menus sont préparés par nos cuisiniers
dessert Crépe au chocolat Pomme (1) Orange Pudding a la banane ;l;us::]n de la cuisine centrale de Deville les
Créme dessert vanille (1,2) Fruit de saison Yaourt aux fruits mixés (1) Jus d’orange 1,2) Yaourt au lait entier
Madeleine (1,2) Gaufre Pomme Braeburn (3) Brioche tressée confiture  nature (1) - Pescajoune
LES LABHLS :
(1) Issu d’'une agriculture (@) Produit issu d’'une péche ) Indication Js (13) Certification
; i ; 10) Produit fermi Ay
bio francaise & durble géographique protégée ﬁ (0 emer environnementale niv2 QesWRrg,
(2)Prodiit bio de 45 N B _ &
CUnion senne g.:.‘.,/ (5) CEufs de France A;C g:ﬁg& ation d’origine "“\,:‘.: (11) Produits locaux Cp (14) Bleu blanc coeur
,‘ européen ~ P Pain Bio et DEVILLE
%" (3) Pratique agricole & haute _/ (6) Viande de Produit de qualité (12) Normandie local tous lés Roven
valeur environnementale / France 6A% .glpeneure d viande héritage Nouvelle recette les jours
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Semaine dU 24 au 28 mars 2025 - La commune bénéficie de l’aide de

[’Union Européenne dans le cadre du

des restaurants scolaires &y R

Lundi 24 i Mercredi 26 i Vendredi 28
(accueil de loisirs)

Croisillon emmental Macédoine mayonnaise Potage de légumes Carottes rdpées (1) Velouté de tomate

menu
classique

respnnsgilrl

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau

Saucisse aux oignons Emincé de beeuf (12,13) Responsable ~, détivrée par la Fondation

menu Réti de porc (9) sauce au .
e e L Blanquette de poisson (4) (6,14) Poulet sauce chasseur A pour la Nature et ’Homme.
Ce label vise a proposer une cuisine
Omelette (1) Colin meuniére (4), sauce pané blé Boulettes de lentilles (1,2), | toujours plus saie, de qualite et
Nantua tomate/mozzarella sauce 4 poivres respectueuse de lenvironnement !
. Epma;djv(lB) a IZ.creme Hari R:z cret:le (:) . Lentilles au jus (1,11) Coqu:llecttes autf eurre (3) Zom:wes(lc;e) t_ezr: Les menus avec allergénes sont
garniture e Normandie aricots verts extra fins Carottes (3) beurre persil _ Courgettes fondantes i Chou- Gicponibles sur le portail famille, dans la
Pomme rissolée (13) méditerranéennes (3) 5 fleur BIO a la créeme _ rubrique « documents ».
@ o @ %=} Les menus peuvent étre modifiés selon les
[aitage / fromage Yaourt nature (1) *** Kiri (1) éﬂ Emmental (1,2) Fromage frais nature (1,2) Camembert (1) = contraintes. d'approvisonnement.

‘g ‘g Les menus sont préparés par nos cuisiniers
dessert Fruit de saison (1,2)  Yaourt aux fruits mixés (1)  Salade de fruits (1,2) Gatec'v:zg Z,t,:'e"e (1) Fruit de saison (1,2) ;l;us::]n de la cuisine centrale de Deville les

Creme dessert vanille (1,2)  Fruit de saison (1,11) B‘:Z’; tzu(ll')'lzgi o Chocolat chaud au lait (1) Yaourt au lait entier
Palet breton (1,2) Crépe au sucre (1,2) g chocolat Croissant nature (1) - Pescajoune
LES LABHLS :
[ ) . MSC - A D
AB (1) Issu d'une agriculture == ) Produit issu d’'une péche 4 (7) Indiication oS ] ) (13) Certification
sz Diofrancase & dureble @ géographique protégée & © environnementale niv2 QesWRrg,
 QProduit bio de 45 A origine (T . »
0 CUnion européenne t:‘;,/ (5) CEufs de France H A:t‘ (CBC))rﬁEgleélLatlon d’origine W) (1) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc cceur
_; ~ P Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute % &, () Viande de Produit de qualité 7= (12 Normandie local tous lés Rouen
valeur environnementale prsy France 6d% .glpeneure d A viande héritage @ Nouvelle recette les jours "
%
-0l ™
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Semaine du 31 mars au 4 avril 2025

des restaurants scolaires

Lundi 31

Bouillon de Iégumes au
vermicelle

Mercredi 2

(accueil de loisirs)

Mardi 1er

menu

Céleri (1) rémoulade (2
classique éleri (1) rémoulade (2)

Filet de cabillaud sauce
Boursin (4)

menu

. Viande bolognaise (12,13)
classique

Tartiflette

Bolognaise au thon (4) Tartiflette sans viande

Riz créole (1)
Julienne de lIégumes (1,2)

Cantal (8) &3

Spaghetti au beurre (1) Salade verte (3)

garniture

- Y
e YT
s My

. 8

Potage de carottes (1,2) Oeufs durs mayonnaise (1)

Escalope de dinde (6,9)
sauce vallée d'auge (1)

Colin (4) meuniére sauce
normande

Purée de courgette a la
vache qui rit

Vache qui rit (1) éﬂ

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 4

Duo de carottes (3) et
céleri rdpés (1)

resrmnsg:ﬁ'I

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et 'Homme.

Tajine de légumes aux
amandes

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Semoule couscous (2)

Edam (1) éﬂ

[aitage YAi romage Yaourt nature (1) Yaourt nature (1)
- - .~ Les menus sont préparés par nos cuisiniers
d rt Fruit de saison £, Compote pomme-abricot Pomme (1) Fruit de saison tg Fruit de saison g au sein de la cuisine centrale de Déville les
£S5€ (1,2) (1,2) (1,2) (1,2) Rouen.
Jus d'orange (1,2) Creme dessert chocolat Gaufre Yaouc;:tz;l}rfl’:;ofnixés Yaourt au lait entier
Baguette, vache qui rit (1) (1,2) — Madeleine (1,2) Fruit de saison (1) (12) nature (1) — Fruit (1)
LES LABELS : ’
(1) Issu d'une agricuiture g (4) Produit issu d’une péche (7) Indlication 'f@‘\ (13) Certification
; ; ; 4 . - 10) Produit fermier o
bio francaise & durble géographique protégée & © environnementale niv2 QesWRrg,
@ Produit bio de P4 N N o _ "
CUnion senne :.:;/ (5) CEufs de France : A;C g:ﬁg& ation d’origine “ﬁ (11) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc coeur
: europeen _; ~ == Pain Bio et DEVILLE
" (3)Pratique agricole a haute % &, () Viande de Produit de qualité (12 Normandie local tous lés Rouen
valeur environnementale pss| France ga% .glpeneure g viande héritage Nouvelle recette les jours

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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