Semaine du 4 au 8 novembre 2024 - La commune bénéficie de Uaide de

[’Union Européenne dans le cadre du

- 2 programme « Laits et Fruits a
j des restaurants scolaires & £y
: . Mercredi 6 . ' [
Lundi 4 i Vendredi 8 [
(accueil de loisirs) \\
: Salade verte (3) Tarte au camembert (1,2) Oeufs durs mayonnaise (1) Choy bIar')c (3,11) aux (iar’o ttes =
classique noisettes rapées (1) sfay
respnnsa
La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Hot Dog Saucisse Blanquette de veau a Ravioles aux légumes, Sauté de dinde d la Responsable », deliviée par la Fondation
. Carbonade Flamande . r la Nature et U
classique Franckfort I'ancienne (6,11,12) sauce pesto provencale (9) pou
Ce label vise a proposer une cuisine
s . . Colin meuniére, sauce toujours plus saine, de qualité et
Hot Dog végétarien Omelette (1, 5) Blanquette de poisson (4) provenale respectueuse de lervironnement |
. Frites fraiches (13) CaBrLet::s's(;(;'Lfl lfgu(rlr':) o Pomme rissolée (1) Purée maison (1) Les menus avec allergénes sont
garniture i Haricots verts (1,2) Haricots verts (1,2) disponibles sur le portail famille, dans la
. [ . . rubrique « documents ».
é;} é;} é;} .. K. Les menus peuvent étre modifiés selon les
. Fromage frais %3 Yaourt g , Camembert 3 Brie de éﬁ " contraintes d’approvisonnement.
la]tage/ fromage nature (1,2) nature (1) (EiEEsat R ) (1) Meaux (8)
= Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Fruit de S \ . Moelleux chocolat créme . . au sein de la cuisine centrale de Déville les
dessert saison (1,2) Creme dessert vanille (1,2) - Fruit de saison (1,2) Compote de pomme (3) Rouen.
Liégeois chocolat (1,2) Yaourt nature (1) Yaourt aux fruits mixés (1) Fruit de saison (1,2) Fruits de saison (1,2)
Chausson aux pommes Moelleux chocolat Fruit de saison (1,2) Clafoutis péches Croissant
LES LABELS :
(1) Isudeagiaiture  BES (¢4 Produit issu d'ure péche (7) Indication f@" (13) Certification
. . : ) 10) Produit fermier Ars
bio francaise & durable @ geographique protegee &5 © @ environnementale niv2 \u“‘“u“’/ql/
2)Procit bio de 45 A rorigi . »
CUnion senne :.:;/ (5) CEufs de France : A;C g:ﬁg& ation d’origine “ﬁ (11) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc coeur
européen _; ~ = Pain Bio et DEVILLE
(3) Prathue agn'cole a haute 4& (6) Viande de Produit de qualité i = (12) Normandie local tous lés Rouen
valeur environnementale pss| France ga% .glpeneure g A viande héritage Nouvelle recette les jours

& '\\\
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Semaine du 11 au 15 novembre 2024

des restaurants scolaires

- Y
e YT
s My

. 8

Mercredi 13

(accueil de loisirs)

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 15

: Potage de carottes (1,2) Concombre vinaigrette (3) Oeufs durs mayonnaise (1) Salade verte (3)
classique resp.ms%'
La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu . Emincé de poulet sauce  Boulettes d'agneau et . Responsable ~, détivrée par la Fondation
Aecione JOUR Lasagnes de légumes (1) aux poivrons (9) beeuf & l'oriental Croziflette pour la Nature et Homme
Ce label vise a proposer une cuisine
Filet de dorade sébaste (4) , . toujours plus saine, de qualité et
FERIE Croque-fromage sauce & l'oseille Croziflette sans viande respectueuse de lenvironnement !
: Salad. te (3) CLer:itlle;;)w ]u: (1,11) " Cogquillettes au beurre (3) Les menus avec allergénes sont
garniture giadeivens arottes (3] au beurre e Brocolis (1,2) disponibles sur le portail famille, dans la
persil rubrique « documents ».
. ﬁ . ﬁ;} . @ Les menus peuvent étre modifiés selon les
. &r Mini = B contraintes d’approvisonnement.
[aﬂ-_age / fromage Gouda (1,2) Emmental (1,2) Babybel (1) Cantal (8)
é Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Fruit de 7 . . Tarte aux pommes (1,10) au sein de la cuisine centrale de Déville les
dessert saison (1,2) Salade de fruits frais (1,2) Alsacienne Entremets chocolat (1,2) Rouen.
Chocolat chaud au lait (1) Compote de pomme (3) Créme dessert vanille (1,2) Glace bdtonnet Nesquick
Petit pain (3) et beurre Crépe au sucre (1,2) Fruit de saison (1,2) Fruit de saison (1,2)
LES LABHLS :
(1) Issu d’'une agriculture s (4) Produit issu d’'une péche ) Indication e@* ] ) (13) Certification
bio francaise & durble géographique protégée & © f environnementale niv2 QesWRrg,
@Prodit bio de 5 A @) Appellation dorigine G _ "
(Union evropéenne Yo/ ) Gutsdefrance g ® Appelation drorigine (AN 1 pegis tocae 477 (14) Bieu blanc cceur <
: _; = Pain Bio et DEVILLE
" (3)Pratique agricole a haute % &, () Viande de Produit de qualité (12 Normandie local tous lés Rouen
valeur environnementale pss| France ga% .glpeneure g viande héritage Nouvelle recette les jours

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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Semaine du 18 au 22 novembre 2024 - L commune béndficie de U'aide de

[’Union Européenne dans le cadre du

des restaurants scolaires gy T

Lundi 18 i Mer;redi 20 i Vendredi 22
(accueil de loisirs)

(e Chou-fleur (1) Carottes ‘g Taboulé frais (1,2)  Céleri (1) rémoulade (2) Salade verte (3)
classique vinaigrette rdpées (1)

respnnsgilrl

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau

Blanquette de veau & Responsable ~, détivrée par la Fondation

menu Escalope de dinde (6,9) Réti de boeuf (12,13) .
il sauce aux pommes (1) sauce barbecue Blanquette de poisson (4) Croque-fromage I'ancienne (6,11,12) pour laNature et [Homme
Ce label vise a proposer une cuisine
Omelette (1) Colin (4) meuniére sauce Filet de lieu (4) sauce toujours plus saine, de qualite et
normande dieppoise respectueuse de lenvironnement !
it Haricots beurre (13) Potiron en purée Pommes d(elf:;”e vapeur Frites fraiches (13) Riz de Camargue (7) Les menus avec allergénes sont
garniture Torsades (1,2) p . de lé 12 Salade verte (3) Brocolis (1,2) disponibles sur le portail famille, dans la
Julienne de Iégumes (1,2) rubrique « documents ».
@ =y ﬁ 9. Les menus peuvent étre modifiés selon les
laitage/fromage er‘rlgz:‘ ;ta:l:r,: ’(Z ) - Gouda (1,2) '~ VYaourt aux fruits mixés (1) Cantal (8) 7 Brie (1,2) ‘éﬁ contraintes. d'approvisonnement.
g Les menus sont préparés par nos cuisiniers
Salade de fruits - Créeme renversée au . . au sein de la cuisine centrale de Déville les
dessert Compote de pomme (3) d'automne (1,2) carambar Poire fagon Belle Héléne Panna cotta (1) au nutella Rouen.
Liégeois chocolat (1,2) Yaourt nature (1) Compote pomme-abricot Clafoutis péche Fruits de saison (1,2)
Chausson aux pommes Moelleux chocolat (3) — Petit pain (3) beurre Fruit de saison (1,2) Croissant
LES LABHLS :
[v ' . MSC N - P
AB (1) Issu d'une agriculture == ) Produit issu d’'une péche 4 (7) Indiication oS ] ) (13) Certification
i biofrancaise 2/ durable @ géographique protégée ﬁg Y ermier environnementale niv2 \u“‘w'“’/o,l/
 QProduit bio de 45 A origine (T . »
0 CUnion européenne t:‘;,/ (5) CEufs de France H A:t‘ (CBC))rﬁEgleélLatlon d’origine W) (1) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc cceur
_; ~ = Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute % &, () Viande de Produit de qualité 7= (12 Normandie local tous lés Rouen
valeur environnementale prsy France 6d% .glpeneure d A viande héritage @ Nouvelle recette les jours "
« O\
-0l ™
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des restaurants scolaires

Lundi 25

2 .. g, programme « Laits et Fruits a
@ l’école »

Mercredi 27

(accueil de loisirs)

classique Terrine aux 3 légumes Salade piémontaise (1,2) Blé (3) sauce andalouse Radis (1) beurre Velouté de tomate
menu Réti de porc (9) sauce Filet de saumon a la créme Cake aux pois cassés (3) et Poulet Basquaise (9) Paleron de boeuf au jus

classique péche d'aneth chévre (1) sauce tomate

Boulettes de lentilles (1,2),
Omelette (1) sauce basquaise

Epinards (13) a la créeme Cogquillettes au beurre (3)

garniture de Normandie
Pommes rissolées (1)

Yaourt @ Kiri (1) éa' Comté (8)

Riz de Camargue (7)

Haricots verts extra fins (3) Siliels e (Y

persil

Fromage frais f‘"‘*l

laitage/fromage nature (1) nature (1,2)
Fruit de = . .. i . Gdteau pomme (1) et Fruit de
dessert saison (1,2) Yaourt aux fruits mixés (1) Clafoutis aux poires noisette saison (1,2)

Créme dessert vanille (1,2)  Fruit de saison (1,2)

Semaine du 25 au 29 novembre 2024 - L commune béndficie de U'aide de

[’Union Européenne dans le cadre du

Vendredi 29

respnnsgilrl

Blanquette de poisson (4)

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et 'Homme.

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Carottes (3) au beurre et Légumes Pot-au-feu

Camembert %
(1)

Petit pain (3), beurre  Chocolat chaud au lait (1) Yaourt au lait entier

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Les menus sont préparés par nos cuisiniers
au sein de la cuisine centrale de Déville les
Rouen.

SIAURA T/
& W

Pain Bio et DEVILLE
local tous lis Roven

Madeleine (1,2) Crépe au sucre (1,2) Salade de fruits frais Croissant nature (1) - Pescajoune
LES LABELS :
[v ) . e N P
AB (1) Issud qmeagncul&re 1 @ Produit issu d’'une péche ; (7) Indiication oS ] ) (13) Certification
i biofrancaise 2’ durable @ géographique protégée 6@3 (10 Prochit: fermier environnementale niv2
- | @Produit bio de ¥+ “Aa @) Appellation d’origine (" .
R Al ; 5) CEufs de F i &]:‘ ppellation d’origine . ({[.’
d UUnion européenne \._...:/ (5) Ceufs de France O contrice weth) (1) Produits locaux (14) Bleu blanc coeur
(3) Pratique agricole & haute ¢ & (6) Viande de Prodiit de qualité 7= (12) Normandie
valeur environnementale prsy France 6d% .glpeneure d 8 viande héritage @ Nouvelle recette les jours

Colleciv®

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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menu
classique

menu
classique

garniture

laitage/fromage

dessert

Semaine du 2 au 6 décembre 2024 - L commune béndficie de U'aide de

[’Union Européenne dans le cadre du

des restaurants scolaires gy T

(accueil de loisirs)

Duo de carottes (3) et
céleri rapés (1)

Bouillon de légumes au
vermicelle

Céleri (1) remoulade (2) Taboulé frais (1,2) Oeufs durs mayonnaise (1)

Escalope de dinde poélée, Tajine de légumes a
sauce normande (6,7,9) I'abricot et amande

Filet de cabillaud aux

1 Viande bolognaise (12,13) Jambon blanc (6,14)

. lin (4 "
Bolognaise au thon (4) Croque fromage (i (P i e

normande
BIé cuisson pilaf (13) ' Coql{lllettes au beurre. (3) Riz de Camargue (7)
Carottes (3) au curry et  Spaghetti au beurre (1)  Haricots verts extra fins , p Semoule couscous (2)
. Julienne de légumes (1,2)
miel (13)
éﬁ Yaourt éﬁ Vache qui k = ' ‘éﬁ
Cantal (8) T Emmental (1,2) rit (1) Edam (1)
Fruit de ‘g Poire fagon Belle Héléne Créme renversée au Fruit de ‘g Fruit de tg
saison (1,2) ¢ carambar saison (1,2) saison (1,2)
Vache qui rit (1) Créme dessert chocolat Compote pomme-abricot Jus d'orange (1,2) Yaourt au lait entier
Petit pain (3) et beurre (1,2) - Madeleine (1,2) (3) - Briochette Chausson aux pommes nature (1) — Fruit de saison

LES LABELS :

respnnsgilrl

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et 'Homme.

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Les menus sont préparés par nos cuisiniers
au sein de la cuisine centrale de Déville les
Rouen.

T biofrancaise

Al‘; (1) Isud'ne agrictture k=  (4) Produuit issu d’une péche

o (QProduit bio de
g [’Union européenne

(3) Pratique agricole a haute 4:\/ (6) Viande de 6
valeur environnementale iy

f (7) Indication o - - (13) Certification
(<] LA (10) Prodit fermiier
@ géographique protégée &5 © environnementale niv2

<N\ p , "
::;_/ (5) CEufs de France EEC ®) Aqullatlon dorigine (11) Produits locaux Cr (14) Bleu blanc cceur
= P

Controlée

2/ durable

@ @ Produit de qualité

% gpérieure @ viande héritage

France

SIAURA T/
& W

Pain Bio et DEVILLE
lés Rouen

&= (12 Normandie local tous
A vi Ari @ Nouvelle recette les jours
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Semaine du 9 au 13 décembre 2024
des restaurants scolaires

Salade mexicaine (1,2)

Mercredi 11

(accueil de loisirs)

Carottes ‘g

menu

Oeufs durs mayonnaise (1) Betteraves (1) vinaigrette

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 13

Velouté de potiron

- Y
e YT
s My

. 8

classique répées (1) resrmnsg,lrl
La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
menu Sauté de dinde sauce Réti de boeuf (12,13) Sauté de veau marengo  Filet de cabillaud (4) en Chili sin carné (1) Responsable », del]vree par la Fondation
classique pesto (6,9) sauce barbecue (6,10,12) croute de chorizo pour la Nature et 'Homme.
q
Ce label vise a proposer une cuisine
. Filet de cabillaud aux toujours plus saine, de qualite et
Omelette (1, 5) Croc fromage Blanquette de poisson (4) agrumes (4) respectueuse de lervironnement |
Chou-fleur au gratin (1,2) RS R ) Boulgour (1) Les menus avec allergénes sont
garniture Torsades (1,2) Purée de potiron (3) Haricots verts extra fins Brocolis (1,2) Riz de Camargue (7) disponibles sur le portail famille, dans la
(13) rubrique « documents ».
A B, o Blg. . 2. Les menus peuvent étre modifiés selon les
. Yaourt au lait @ @ ’ . @ . ‘%ﬁ . Papprovisonnement.
la1tage/ fromage entier nature (1) . Gouda (1,2) ™ Chanteneige (1,2) Cantal (8) ™ Brie (1,2) contraintes d
Les menus sont préparés par nos cuisiniers
dessert Compote de pomme (3) Sal;iisd(?;r;”ts .é Mocerlé:z( ;Z;;:l.{g et Coupelle fraises ananas (3) Panna cotta (1) au nutella ;l;us::]n de la cuisine centrale de Deville les
:‘:::': 7:) Ij";;:z;,e; Chocolat chaud au lait (1) Yaourt aux fruits mixés (1) Créme dessert vanille (1,2) Glace bdtonnet Nesquick
oy Petit pain (3) et beurre Fruit de saison (1,2) Fruit de saison (1,2) Fruit de saison (1,2)
LES LABELS :
(1) Issu d’une agriculture gty (4) Produit issu d’une péche (7) Indication s (1 3) Certification
bio francaise 27 dureble géographique protégée &9 © . environnementale niv2 \1\'“‘“"“’ 'oy,
@Prodit bio de AN A , 4
PUrion ‘e g:‘; / (5) CEufs de France : ACC égrﬁegleet ation dorigine ".‘m‘ (1) Produits locaux Cr[’ (14) Bleu blanc coeur
europée ,; ~ Pain Bio et DEVILLE
(3) Pratique agricole a haute ™ (6) Viande de Produit de qualité (1 Normandie local tous e
valeur environnementale pezs France GA% gjpeneure ) viande héritage @ Nouvelle recette les jours

Restauration collective - Cuisine Centrale 13 avenue de la Clairette - 76250 Déville l&s Rouen - 02 35 75 37 40 - restaurationcollective@mairie-deville-les-rouen.fr)
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classique

menu

. Lasagnes de légumes (1
classique - 2 (1)

Salade verte (3)

Camembert @
(1)

garniture

laitage/fromage

dessert Riz au lait (1,2)

créme dessert vanille (1,2)

Semaine du 16 au 20 décembre 2024
des restaurants scolaires

- Y
e YT

s My
. 8

Mercredi 18

(accueil de loisirs)

Coleslaw (3) Oeufs durs mayonnaise (1)

Emincé de poulet sauce

Paélla au poisson (4) aux poivrons (9) MENU DE

Croque-fromage NOEL
Lentilles au jus (1,11)
Carottes (3) au beurre et
persil
Gouda %ﬁ"l
(1.2) > Emmental (1,2)
Fruit de

saison (1,2) Salade de fruits frais (1,2)

Fruit de saison (1,2) Petit pain (3) et beurre

Chocolat chaud au lait (1)

La commune bénéficie de Uaide de
[’Union Européenne dans le cadre du
programme « Laits et Fruits a

’école »
Vendredi 20

Chou-fleur (1) vinaigrette

Hachis parmentier (12,13)
Hachis végétal (1)

Salade verte (3)

Cantal g,

(8)
Entremets chocolat (1,2)

Yaourt au lait entier

resrmnsg:&'I

La restauration collectwe s'engage
dans la démarche « Mon Restau
Responsable », délivrée par la Fondation
pour la Nature et 'Homme.

Ce label vise a proposer une cuisine
toujours plus sane, de qualité et
respectueuse de lenvironnement !

Les menus avec allergénes sont
disponibles sur le portail famille, dans la
rubrique « documents ».

Les menus peuvent étre modifiés selon les
contraintes d’approvisionnement.

Les menus sont préparés par nos cuisiniers
au sein de la cuisine centrale de Déville les
Rouen.

Madeleine (1,2) Crépe au sucre Salade de fruits frais croissant nature (1) - Pescajoune
LES LABHLS :
(1) Issu d'une agricuiture g (4) Produit issu d’une péche (7) Indlication S (13) Certification
; ; ; 10) Produit fermi Axis
bio francaise & durble géographique protégée ﬁ (0 emer environnementale niv2 QesWRrg,
(2)Prodiit bio de 45 B _
CUnion senne g.:.‘.,/ (5) CEufs de France A;C g:ﬁg& ation d’origine "“\,:‘.: (11) Produits locaux Cp (14) Bleu blanc coeur
,‘ européen ~ P Pain Bio et DEVILLE
%" (3) Pratique agricole & haute _/ (6) Viande de Produit de qualité (12) Normandie local tous lis Roven
valeur environnementale / France 6A% .glpeneure g viande héritage Nouvelle recette les jours
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